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Je verwacht henn e onlmoeten

i o statige nntvangstzaal van
(asrello Ui{.chiﬂnu;r_g;u. ven 154¢
ceuws kusleel op 7a'n typische
heuvel in het Toscaanse land.
Procvemd e keurend achter een
proot glas Chianti Classioo, Maar
John Malta, de man die 1ot drie keci
e o bedte wijnomiabor van Dlalsd
werd gekivond, komt aansjokken in
besmenrde werkkleding. De oopxr i1x
in volle gang.

‘Lt 12 hit moment waarop de kwa-
liteit van Je win wordr hepaald. Nu
kan het verschil worden gonaaks
tussen ocu govde en een perfecte
wijin.

Op zijn landgocd wordr elke drui
ventms mer de hand geplukl. Nt
wit nostalgische overwemngen,
waar omdar het de enige wiaer

is om goede van slechie rossen te
onderscheden. Fen machine kan
dat niet. John loopt door de wijn-
gaand, kijki hij de plukkers, keurl
de druiven in de kisten. belt mer

de kelder en is druk, druk, druk.

Het drooinbweelkl van oen lekker lui
leven in Toscane knall hier hard nit
elkaar, Gewoon hard werken

Jishn 12 opgegroeid in Eugeland, als
telg van cvn lluliaanse tamilie die in
de winhandel zar Tot in 19%4 het
landgoed in Toscane werd gekocht
Met veel vertrouwen, ook al was de
Grand Cru van nu desrpns nog een
slobberwyntje uit een ronde (les in
een nieten mandje

“We kenden de potentie van de
streek, want alle klassieke wijnen
kunen van hetvelachtig terrei.
waar elke helling sleeds anders is,
et als de bowdem zell of de ligeging
ren opzichte van de zon. Dar geelt
wijncn een eren karakter,”
Hehalve de wijngaard Laal john ook
de kelders zwen. i vertelt dat Gin
hectare wijngaard Lussen 2000 ¢n
S000 liter wiyn oplevert, dat or ook
wijngaarden zijn waar 30,000 liter
grhaakl wordl, dar de aanleg van
een hectare in de Chianli 100,000
euro kost cin dal dere 40 tot 50 jaa
e praar. Na deze stoomcuryus eyt

hij alles wit over de oogsl. de Fer-
mentatic cu hel nijpen van de wij
nen in prore en keine vaten: "Hoe
kleiner het val, e sneller de wijn
v simaak komt omdat relaticl voeol
wijn in contact komi met het hout
Maar pas op, onze wijn moct naal
fruit ruiken cu niel naar etkenhout,
wal de rerensenten ook schrijven.
loogtepunt vau de rondleding s
It alsluitende diner in het Cas
tello, begeleid door vijl uilstekende
wijnen, waarbi) de Ripa delle More
wir 3004 unanicem (ot Favorel wordt
gekozen. n of John misschien woit
of het echt waar is dat rode win
gezoid 15?

"Naruurlijk’, parecrt hij conder
aarzelen. Ik ben het bewijs. 1k ben
200 jaar oud.’

Je kunt op het wijngoed niet
alleen proeven, maar ook blij-
ven slapen. I'rijs 2pk v.a. € 130
incinsiet ontbijt, tel. +390)55
854079, www.vicchiomaggio.it. #



