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Filet w bekonie
tym zamku shyszeli- i winnice. Zaczelismy studio-
smyod dawna. Krazagc  wac menu. Przesyceni klu-
po Toskanii, niemogli- chami (ktore kochamy)
$my sobie odmowic wizyty. chcieli$myjakis bardziej
Nie tylko dlatego, ze tworzyt ~ swojski przerywnik. Kiedy
tam niegdys Leonardo tylko wypatrzyliSmy pieczo-
daVinci. Takze ze wzgledu ny filet wieprzowy zawijany
naSwietne wina, jakiesatam  wbekonie (20 euro), wiedzie-
dzis wytwarzane, Dojechali-  liSmy, e to jest wlasnie to,
$my taksowka z Florencji. o co nam chodzilo. Dalsza
Dobrze, Ze nie napiechote,bo  lekturabyla zbyteczna. Filet
koncowka pod gorke moze pojawil si¢ na stole w oparach
wywolac sapke. Tozmarynu, Z pieczonymi
ZastanawialiSmysie,cowy-  ziemniakami. Mieciutki, so-
brac nakolacje. Przy okazji czysty — palce lizac.
rozgladalismy sie pookolicy.  Z winami akurat nie wydzi-
Gdzie siegngé okiem winnice ~ wialiSmy. Poprosilismy tylko,
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¥ LaPrima,
Riserva 2004,
Castello
icchiomaggio,
Chianti
Classico.
[FOT. AUTOR]

by wskazano nam jakiego$
partnera wlasnego chowu.
Pojawila si¢ La Prima, Rise-
rva 2004, Castello Vicchio-
maggio, Chianti Classico

(29 euro). Diugo musieli to
chyba tam trenowa¢ — bardzo
udany mariaz. Wieprzowina
wrecz kwilila przy pierwszym
kieliszku. Zapytalismy, czy
moze wielki Leonardo gdzie$
jautrwalil dla potomnych.
Okazalo sie, Ze Mistrz byt
wtedy zupelnie czyms innym
zajety. Malowat Mone Lise.

Zawijany w bekonie
pieczony filet wieprzowy.
Castello Vicchiomaggio
Via Vicchiomaggio 4
50022 Greve (w Chianti)
Wtochy



